
Conseil de Pro

Nous souhaitons vous informer d'une mise à jour importante concernant les

accompagnements financés actuellement par France VAE.

 

France VAE nous a communiqué que tous les accompagnements financés

par France VAE devront impérativement être terminés au plus tard le 31

décembre 2024.

 

Nous vous encourageons à planifier vos sessions d'accompagnement en

conséquence afin de vous assurer que vous respectez cette échéance. 

 

Si vous avez des questions ou si vous avez besoin d'une aide

supplémentaire pour organiser votre parcours, n'hésitez pas à nous

contacter.

 

Merci de votre compréhension et de votre coopération.

 

🌴Horaires de vacances🌴

 

Préparez-vous pour l'été avec notre équipe !

 

À l'approche de l'été, nous tenons à vous informer que certains de nos

collaborateurs prendront un repos bien mérité durant cette période. 

 

Voici le planning des vacances :

 

Yann sera absent du 22 juillet au 15 août.

Gilles prendra ses congés du 5 août au 30 août.

Valentine sera en vacances du 5 août au 16 août.

 



Cette semaine, découvrez nos astuces pédagogiques :

Article " Soyez honnête dans votre démarche de VAE"

Notre sélection lecture de la semaine : Pour les diplômes en boulangerie et

pâtisserie

Nous vous assurons que notre service continuera de fonctionner

normalement grâce à Rosa, qui restera à votre disposition durant ces

périodes. N'hésitez pas à la contacter pour toute demande ou

assistance.

 

r.duarte@conseil-profils.fr

 

Profitez bien de votre été !

 

🔍Soyez honnête  dans votre démarche de VAE

Chers apprenants en VAE,

 

S'engager dans une démarche de Validation des Acquis de l'Expérience

(VAE) est une opportunité précieuse de valoriser votre parcours

professionnel. 

 

Cependant, il peut être tentant d'enjoliver son expérience ou de s'inspirer de

manière trop littérale du livret d'une autre personne. 

 

Voici pourquoi l'honnêteté est cruciale et les risques encourus en cas de

fraude.

 

L'Honnêteté : Un Fondement de votre Crédibilité 🛡
 

Authenticité des Compétences : Votre dossier de VAE doit refléter

fidèlement vos compétences réelles. Cela garantit que la certification

obtenue corresponde véritablement à votre niveau d'expertise et de

savoir-faire.

Respect des Procédures : L'intégrité dans le processus de VAE démontre

votre respect des normes éthiques et des procédures établies, renforçant

ainsi votre crédibilité professionnelle.

 

Les Risques de la Fraude : Conséquences Sérieuses 

 



Invalidation de la Certification : En cas de découverte de fraude, le

jury a le pouvoir d'invalider votre certification. Ce résultat annulerait tous

les efforts fournis durant votre démarche de VAE.

Réputation Professionnelle Endommagée : La fraude peut

sérieusement nuire à votre réputation dans votre secteur d'activité. La

confiance des employeurs, clients, ou collègues pourrait être compromise.

Sanctions Légales et Administratives : Fournir des informations

fausses ou utiliser le travail d'autrui comme le sien peut entraîner des

sanctions légales et administratives, en fonction de la gravité de la fraude.

 

Pourquoi la Tentation de Mentir n'est Pas une Option 

 

Développement Personnel : La VAE est une démarche de valorisation

de vos acquis. Y intégrer des informations fausses vous prive de

l'opportunité de mesurer réellement votre progression et vos

compétences.

Équité du Processus : La VAE repose sur l'équité et l'objectivité de

l'évaluation des compétences. En restant honnête, vous contribuez à

préserver l'intégrité de ce processus pour tous les participants.

 

Conclusion

 

Votre démarche de VAE est un reflet de votre parcours professionnel et de votre

intégrité personnelle. L'honnêteté dans la présentation de vos expériences

assure non seulement la validité de votre certification mais aussi le

respect de votre identité professionnelle. 

 

Optez pour une approche authentique et transparente pour tirer le meilleur parti

de cette expérience enrichissante

 

📒Notre sélection lecture de la semaine :

Pour un diplôme en pâtisserie ou boulangerie ?

Chers apprenants en VAE visant un diplôme en Pâtisserie ou Boulangerie,

 

La pâtisserie et la boulangerie sont des arts délicieux, requérant précision,

créativité et passion. 

Voici des ressources pour enrichir vos connaissances et affiner votre

technique :

 

Livres Recommandés

1."Le Grand Manuel du Pâtissier" par Mélanie Dupuis et Anne Cazor,

éditions Marabout. Ce manuel est votre bible de la pâtisserie, avec des

techniques de base, des recettes traditionnelles et des créations

plus modernes.



2. "Le Grand Livre de la Boulangerie" par Thomas Marie et Jean-Marie

Lanio, éditions Ducasse. Un guide complet pour maîtriser l'art de la

boulangerie, des pains classiques aux créations plus innovantes.

 

Citation Inspirante

"La pâtisserie et la boulangerie sont des formes d'art où la

précision rencontre la passion. Laissez votre créativité s'exprimer

à travers chaque création." - Inspirée de Julia Child.

 

Ressources en Ligne

1. La Fédération des Entrepreneurs de la Boulangerie (febag.be) :

Un site riche en informations professionnelles, tendances du marché,

et innovations dans le domaine de la boulangerie et de la pâtisserie.

2. Meilleur du Chef (meilleurduchef.com) : Pour des tutoriels vidéo,

des recettes, et des conseils techniques qui vous aideront à

perfectionner vos compétences.

 

Vous n’avez pas de rendez-vous fixé avec votre accompagnateur ?

 

N'oubliez pas de prendre votre rendez-vous individuel. 

Contactez Valentine par mail à v.mikael@conseil-profils.fr 

ou Yann y.airaudo@abmgroupe.com  

ou Rosa r.duarte@conseil-profils.fr 

dès maintenant.

 

Ces entretiens personnels sont cruciaux pour évaluer votre progression

et personnaliser votre parcours. 

 

Souvenez vous : L'harmonie entre les rendez-vous individuels, le travail

personnel, les échanges communautaires, et les webinaires est la clé pour

maximiser votre expérience d'apprentissage.

Webinaire VAE

My Talent

Accedez à nos

anciennes newsletter

!

mailto:v.mikael@conseil-profils.fr
mailto:y.airaudo@abmgroupe.com
mailto:r.duarte@conseil-profils.fr


Rejoignez nos

webinaires gratuits

toute l'année pour

approfondir vos

dossiers VAE avec

l'aide de nos experts.

Une opportunité unique

d'élargir vos

connaissances et de

valoriser votre parcours

professionnel.

 

📍 Où ? Sur Teams,

confortablement

installé dans votre

canapé, votre bureau,

ou même en pyjama

(on ne jugera pas 😉)

Je découvre !

Accédez à des

Ressources

Exclusives avec

Notre 

plateforme My talent

 

Votre accompagnement

via la plateforme vous

offre un accès privilégié

à une multitude de

ressources et conseils

personnalisés de votre

accompagnateur... Tout

est conçu pour vous

aider à valoriser vos

expériences et à réussir

votre VAE. En un clin

d’œil vous savez ou

vous en êtes avec le

carnet de bord.

Que vous souhaitiez

rattraper une lecture

manquée ou retrouver

un conseil

précédemment partagé,

tout est désormais à

portée de clic.

 

 

Je découvre !

Vous avez des questions ? Nous sommes là pour y répondre !

 

N'hésitez pas à nous écrire pour toutes questions ou demandes d'information.

Que ce soit sur le processus de VAE, une panne d’inspiration, ….nous pouvons

vous accompagner dans votre démarche, nous sommes à votre écoute.

 

📬 Comment nous joindre ?

 

Envoyez nous vos questions par mail à votre accompagnateur ou à Valentine en

lien ci-dessous.

Nous nous engageons à vous répondre dans les plus brefs délais.

Envoyer un mail

Conseil Profils
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